Calitatea Produselor si Serviciilor

Numele:
Clasa:

TEST DE EVALUARE
1. Incercuiti litera corespunzitoare raspunsului corect:

1.1 Din grupa grasimilor vegetale face parte:

a. uleiul de floarea soarelui

b. ulei de masline

c. ulei de soia

d. ulei solidificat.

1.2 Untul este un produs de sméantanire care cuprinde:
a. unt superior 80% grasime

b. unt de masa 74% grasime

C. unt cu 65% grasime

d. untcu 32%grasime

1.3 Produsele gustative includ in mod conventional:
a. stimulente

b. condimente

c. bauturi

d. minerale

1.4 Alegeti varianta care contine un concept referitor la marfa :

a. schimbul

b. calitatea

c. clasificarea marfurilor

d. intereseaza o nevoie

1.5 Obiectul clasificarii marfurilor il reprezinta:
a. grupa

b. sortimentul de produse

c. sortul

d articolul

2. Raspundeti prin adevarat (A) sau fals (F) la urmatoarele propozitii:

/ a. Margarina face parte din grupa grasimilor alimentare solide.

/ b. Pestele afumat la cald este o conserva sterilizata.

Data:

0,30px5

0,20px15

/ c. Pestele este un aliment valoros, datorita calitatilor gustative, a gradului de asimilare si a

continutului nutritiv diminuat.

___ 1 d. Laptele si produsele din lapte au o valoare biologica scazuta, fiind o grupa de alimente

deosebita in alimentatia omului.

/ e. Sortimentul comercial reprezinta oferta unei intreprinderi producatoare .
/ f. Sortul de produse se deosebeste de un altul prin mai multe proprietati.

___ 1 g. Péinea este un produs de panificatie afanat chimic .

/ h. Produsele de caramelaj includ bomboanele sticloase si drajeurile .

/1. Gogosarii pot fi conservati prin concentrare, sterilizare, pasteurizare si murare

/'j. Portocalele sunt fructe subtropicale iar bananele fructe tropicale

__I'k. Satisfactia este o politica in domeniul calitatii
__I'l. Pesticidele sunt substantele native

____I/m. Marfa este rezultat al muncii omenesti
___In. Carnea este un aliment de baza

____lo. Salmonela este un aditiv alimentar
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3.1n coloana A sunt enumerate sortimentul de produse, iar in coloana B — componentele

acestora. Asociati cifrele din coloana A si literele din coloana B.

0,30px15

A. Sortimentul produselor

B. Componentele

gustative
1. stimulente a. sarea extra funa, fina, marunta, uruiala, bulgari
2. condimente acide b. pasta de mustar, mustar pulbere, boia de ardei,sosuri
3. condimente industriale c. condimente sintetice, scortisoara
4. condimente minerale saline | d. din fructe, frunze, seminte, scoarta, flori si muguri,rizomi
5. condimente naturale e. otetul de fermentatie, otetul de distilatief. cafea, ceai
1 [ 2 |3 [ 4 |5
A. Produse din carne B. Sortimentul produselor din carne
1. preparate tip prospaturi a. parizer, carnat trandafir

la rece, pasteurizate

2. preparate afumate la cald,

. sunca presata, rulade, muschl {iganesc

3. preparate afumate la cald

. salam de Sibiu

4. preparate crude care sufera
tratament special

. carnati de porc

5. preparate- specialitati

. salam de varaf. carnati, caltabos, crenvusti

1 2

3 4 5

din lapte

A. Sortimentul de lapte si produse

B. Componentele

1. lapte normalizat

a. smantana, untul

2. lapte smantanit

b. lapte sterilizat, lapte concentrat, lapte praf

3. lapte cu compozitie modificata

c. hipoproteic, fluorizat, vitamizat

4. conserve din lapte

d. continut de grasime de 0,1%

5. produse de smantanire

e. continut de grasime de 3,6%, 3%, 2%f. continut de grasine
de 5,4%, 3%, 2%

1 2

3 4 5 |

Nota:
Timp de rezolvare: 40 min

Se acorda 1 punct din oficiu




